GROSEILLE
2022

Couleur : Rouge
Appellation :  Vin de France

Cépage : Gamay et gomay teinturier 75 % (SeiQy, Loir-et-Cher)
Cabernet Franc 23 % (Thouars, Deux-sevres)
Grenache 2 % (Calce, Pyrénées-Orientales)

Terroir :  Argilo-sablonneux sur silex (Seigy)
Argilo-calcaire (Thouars et Calce)
conduite du vignoble : Réflexion biologique (Seigy)

Certifié en Agriculture Biologique (Thouars et Calce)
Travaux de cave selon le calendrier lunaire
Taille Guyot-Poussard (gamay, gamay teinturier,
cabernet Franc)
Taille Gobelet (grenache)

Rendement : Entre 35 et 50 hL/ha selon les parcelles

Vinification :  Entre 1 et 2 mg/L de soufre sur moUt en sortie de
pressurage (gamay, gamay teinturier, cabernet Franc)
Co-fermentation
Macération courte grenache grappes entiéres
Fermentation alcoolique avec levures indigenes
Pas de chaptalisation, pas de collage
Filtration égére sur terre
Elevage : Cuve Ffibre

Mise en bouteille : AU domaine avec 15 mg/L de soufre e 19.07.2023

SO, total : 18 mg/L

SO, libre : 2 mg/L
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